
CODIGO DEL PRODUCTO

REVICION N°  003

D  E  S C  R  I  P  C  I  O  N

Producto elaborado a partir de grasa comestible, el cual es sometido a los procesos de refinado, blanqueado, 

 deodorizado al alto vacio.

C A R A C T E R I S T I C A S   S E N S O R I A L E S

           ESPECIFICACION DE MATERIA PRIMA

ACMAV-ESP-MP-02 FECHA DE EMISION  11-AGOSTO-2016

NOMBRE COMERCIAL PREMIUM A VIGENCIA: 11 AGOSTO 2020

SABOR Neutro

APARIENCIA Liquido cristalino amarillento a 50°C

ESPECIFICACION

OLOR Neutro

Acidos Grasos Libres (% oleico) 0.05 AOCS Ca 5a-40

Indice de Peróxido (meq/kg) 1 AOCS Cd 8-53

C A R A C T E R I S T I C A S   F I S I C O - Q U I M I C A S

ESPECIFICACION

PARAMETRO MINIMO MAXIMO METODO

Color Lovibond (R/A) 2.5/20 R/A AOCS Cc 13b-45

Punto de fusion 39 43 AOCS Cc 3-25

Indice de yodo (gI/100g) 47 60 AOCS Cd  1-25

Humedad y Material Volatil(%) 0.05 AOCS Ca 2c-25

C O N T E  N I D O   D E   G R A S A   S O L I D A ( %  S. F. C. )

TEMPERATURA °C MINIMO MAXIMO METODO

10° C 47 58

AOCS 16b - 93

20° C

40° C 8

27 37

30° C 15 23

35° C 7 16

NOTA: A granel el producto debe ser recibido a una temperatura de 15°C por arriba de su punto de fusion.

ESP-MP-02

CONTROL DE CALIDAD

Q.A. RUBEN GLZ. GARCIA



D E C L A R A C I O N  DE  A L E R G E N O S

Este producto es altamente procesado por medio de refinado, blanqueado, y deodorizado al alto vacio

           ESPECIFICACION DE PRODUCTO TERMINADO

TABLA NUTRIMENTAL

Porcion 1 cucharada    14 g
Contenido energetico  518 kj

                                          126 Kcal.
Grasa (Lipidos)    14 g
Grasa Saturada   6.3 g

Grasa monoinsaturada   6.5 g
Grasa Poliinsaturada   1.2 g

Carbohidratos (Hidratos de carbono)  0.0 g

Producto con 100 ppm de BHT como antioxidante
U S O S 

P R E S E N T A C I O N

A  granel en pipas de acero inoxidable provistas con las  adaptaciones necesarias para la correcta descarga del producto

  la unidad deberá contar con un certificado de liberacion de limpieza.

 Corrugado en presentacion de 25 y 24 Kg.

Uso en la panificacion, chicloso suave, tamales, tortillas de harina. Fritura y reposteria en general.

el cual no contienen proteina alergica funcional.

M I C R O B I O L O G I C O S
No aplica

 A D I T I V O S

Azucares  0.0  g
Fibra Dietetica   0.0 g

Proteinas   0 g
Sodio  0  g



       

           ESPECIFICACION DE PRODUCTO TERMINADO

CONTROL DE CALIDAD

Q.A. RUBEN GLZ. GARCIA

La informacion contenida en este documento es propiedad de ACMAVE PREMIUM S. DE R.L. DE C.V.y es considerada de 

carácter CONFIDENCIAL, no esta permitido el uso reproduccion o divulgacion de esta informacion sin la autorizacion  previa

de ACMAVE S. DE.R.L. DE C.V. este documento no es valido sin la firma de los responsables y sello de la empresa.

      Manifiesto que hemos recibido de ACMAVE S.DE R,L, C.V. la hoja de especificacion codigo ACMAV-ESP-04

RAZON SOCIAL RESPONSABLE

NOMBRE;

PUESTO

FIRMA

FECHA

A C E P T A C I O N     C  L I E N T E

ESP-MP-02


